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Suroviny

. PISKOT

- Vejce 5 ks

- Krystalovy cukr 6 1zice

- Polohruba mouka 6 1zice

- Olej1dl

- Kakao 1 1zice

- Prasek do peciva 1 balicek

- NAPLN

- Maslo 0.5 kostka

- Praskovy cukr 3 Izice

- Kastanové pyré 1 kostka

- Vanilkovy pudink 1 balicek
- Mléko 3 dl

- KARAMELOVA SLEHACKA
- Krystalovy cukr 4 1Zice

- Mléko 3 dl

- Praskova sSlehacka 2 balicek
. Ztuzovac Slehacky 1 balicek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Celé vejce vySlehame. Pridame olej, mouku, kakao a kyprici prasek. Promichame a dame péci do
vyhraté trouby. Po vychladnuti tésto nechdme na plechu a natreme ho naplni. Na napln prijde vrstva
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karamelové Slehacky.

Napln: Z mléka a z vanilkového pudinku uvarime hustou kasi a nechame ji vychladnout. Maslo,
praskovy cukr a kastanové pyré spolu utfeme a primichame do vychladlé kase.

Karamelova Slehacka: Cukr upalime na karamel, ale drive, neZ se rozpusti, zalejeme ho mlékem. Po
vychladnuti ho smichdme se Slehackami, ztuzovacem a vySlehdme



