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Suroviny

- TESTO 1

. Zloutky 4 ks

- Bilky 4 ks

- Praskovy cukr 100 g

- Polohruba mouka 100 g

- Kyprici prasek do peciva 0.5 balicek
- TESTO 2

. Zloutky 4 ks

- Bilky 4 ks

- Praskovy cukr 100 g

- Polohruba mouka 100 g

- Kyprici prasek do peciva 0.5 balicek
- Orechy 20 g

- Kakao 2 1zice

- KREM

- Maslo 250 g

- Vanilkovy pudink 1 balicek
- Praskovy cukr 200 g

- Mleté orechy 150 g

- Kakao 2 1zice

- Mléko 3 dl

- POLEVA

. Cokolada 100 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

Cukr a zloutky utfeme. Priddme mouku s kypricim praskem a vmichame vySlehany snih ze 4 bilku.
Tésto rozetreme na papirem vylozime plech. Po upeceni sto¢ime a ddme vychladnout. Podobné
prpravime i plat z druhého tésta s orechy a kakaem. Z mléka a z vanilkového pudinku uvarime kasi.
Maéslo utreme s cukrem, smichame s kasi a priddme orechy. Krém rozdélime na dvé ¢asti. Do jedné
dame 2 IZice kakaa. Vychladlé pasy rozvineme a papir odstranime. Tmavy plat potreme svetlou
naplni a svineme roladu. Svétly plat zas tmavou naplni, na stfed poloZime tmavou roladu a prelozime
pres ni okraje svétlého platu. Roladu spojem otoc¢ime na spodek, polejeme cokoladoveu polevou a
ozdobime oloupanymi mandlemi.



