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Suroviny

. TESTO

- Hladka mouka 300 g

.- Maslo 150 g

- Praskovy cukr 80 g

- Vejce 1 ks

. Sul 1 Spetka

- NAPLN

- Méslo 120 g

- Mékky tvaroh 800 g

- Citronova stava 1 lzice
- Praskovy cukr 250 g

- Vejce 4 ks

- Vanilkovy pudink 80 g

- Vanilkovy cukr 2 balicek
- DROBENKA

- Maslo 200 g

- Polohruba mouka 300 g
- Cukr 200 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Z masla, mouky, cukru, vejce a ze Spetky soli pripravime tésto, které rozvalime na pomouceném vale.
Preneseme ho na vymazany, moukou vysypany plech a vlozime péci do vyhraté trouby na 10 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Vyndame ho a nechdme vychladnout. Potom na tésto rozetreme napln. Posypeme drobenkou
pripravenou smichanim mouky, masla, cukru a vlozime do trouby péci na 35 az 40 minut.

Néapln: Maslo s cukrem utreme. Priddme tvaroh, vanilinovy cukr, vanilkovy pudink, celé vejce,
citronovu Stavu a smichame.



