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Suroviny
Porce: 4

Sušenky zlatá esíčka 220 g●

Kakao 2 lžíce●

Rum 2 lžíce●

Uvařená čerstvá káva 2 lžíce●

Krém●

Máslo 30 g●

Žloutky 2 ks●

Cukr krystal 100 g●

Rum 2 lžíce●

Doba přípravy: 40 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Chlazení, mražení

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Zlatá esíčka rozdrťte válečkem a přidejte k nim cukr, kakao, rum a kávu. Vytvořte hladké těsto, to
vyválejte v alobalu nebo ve fólii na placku a nechte odležet.

Mezitím si připravte krém. Máslo utřete se žloutkem, přidejte cukr krystal a rum a dobře
promíchejte.

Placku potřete krémem, sviňte do rolády a nechte přes noc v chladničce.

http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

