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Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 150 g

- Maslo 60 g

- Maly Zloutek 1 ks

- Med 1 lzice

- Mletd skorice 1.2 Izicka

- Kyprici prasek do peciva 1 Spetka
. Sul 1 Spetka

- Mouka na val 1 ks

- Bila cokoladova poleva 60 g

- Zlaté nebo stribrné cukrové perlicky na ozdobeni 1 baleni
- Krém

- Horka ¢okoldda 40 g

- Med 20 g

- Smetana 30% 1 1zicka

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do misy prosejte mouku s praskem do peciva, pridejte stl, nakrdjené maslo, med, Zloutek a skorici a
vypracujte vlaéné tésto. Tésto zabalte do folie a nechte alespon hodinu v chladu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Mezitim v kovové misce ponorené do horké vodna lazné rozpustte cokoladu, pridejte med a smetanu
a michejte, dokud se vSe nespoji.

Odlezelé tésto rozvalejte na pomouceném valu na plat silny asi 2 mm a vykrojte z néj formickou
zvonecky, do poloviny z nich vykrojte ozdobné otvory. Prelozte je na plech vyloZeny pecicim papirem
a upecCte je do ruzova pri 150°C.

Zvonecky nechte vychladnout na rovné podlozce a pak je po dvou spojte vychladlym krémem s
rozehratou cokoladovou polevou. Slepené zvonecky ozdobte cukrovymi perlickami a nechte
zaschnout.



