Pestry kolac

Kategorie: Moucniky
Autor: Monyszek

Suroviny

- Vejce 5 ks

- Cukr 300 g

- Hera 250 g

- Polohruba mouka 300 g

- Kyprici prasek do peciva 1 balicek
. Slehac¢ka 250 g

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek

. Pudink (rtizna prichut) 3 balicek

- Rum 1.5 Izice

. Cokoladové poleva 300 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Vejce, cukr a Heru utreme. Postupné pridame mouku s praSkem do peciva, Slehacku a vanilinovy

cukr. Tésto rozdélime na tri ¢asti. Do kazdé casti pridame jeden pudinkovy prasek. Na vymazany

plech 1Zici klademe ruznobarevné kopky. PeCeme ve stredné vyhraté troubé. Upecené pokro-pime
tuzemskym rumem a polejeme ¢okoladou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

