Pikantni sneci
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Hladka mouka 600 g

. Sul 1 Spetka

- Drozdi 1 ks

- Mléko 1 dl

- Cukr 1 Spetka

- Slunecnicovy olej 5 Izice

- Syr Bambino 1 ks

- Paprikovy krém palivy 3 Izice
- Tvrdy syr 100 g

- Bazalka 1 Spetka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Z mléka, drozdi, Spetky soli a z trochu cukru udélejte kvasek. Ten pridejte po nakynuti k hladké
mouce, pridejte slunec¢nicovy olej. Tésto ihned vyvalejte.

Népln: Z taveného syra, z paprikového krému a z na hrubé nastrouhaného syra s pridanim bazalky
vymichejte krém, kterym natrete tésto. Potom ho srolujte a nakrajejte na stejné kousky, které jako
slimaky poklademe na olejem vymazany plech. Spodni stranu slimacka stisknéte, aby nadivka
nevytekla. Natrete vySlehanym vejcem. Pecte v predehraté troubé na 180 stupnd.
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