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Suroviny

- Hladka mouka 130 g

- Olej 50 ml

- Voda 200 ml

- Vejce 2 ks

- Debrecinska Sunka 100 g
- Tvaroh 200 g

- Francouzska horcice 1 Izice
- Rajsky protlak 70 g

- Protéze 80 g

- Pazitka 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Do hrnce dejte mouku, olej a vodu a za stalého michani varte, dokud se tésto neoddéluje od hrnce.
Do ¢astecné vychladlého tésta po jednom vmichejte vejce. Jesté teplé tésto vlozte do sacku s
ozdobnou trubickou a na plech vymazany olejem strikejte hromadky. Pokropte studenou vodou,
vlozte do trouby vyhraté na 190 stupnt a pecte 20 min. Béhem peceni troubu neotvirejte, aby
neunikla para. Teplé koblihy prekrojte zoubkovany nozem. Vychladlé naplite nadivkou.

Népli: Do mixéru dejte Sunku, tvaroh, horcici, protlak, sul, pepr, syr a dohladka rozmixujte. Nakonec
pridejte posekanou pazitku.
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