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Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 200 g

. Prasek do peciva 1.3 baleni
- Mouckovy cukr 3 1zice

- Zmeéklé maslo 3 1zice

- Sladka smetana 1 dl

. Zloutky 2 ks

. Sul 1 Spetka

- Suroviny na slehacku

- Smetana na Slehdani 1 ks
- Rozpustnéa kava 2 1ziCka

- Vanilkovy cukr 1.2 baleni

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

VSechny suroviny na SlehaCku smichejte a svarte. Smés nechte vychladnout a pak ji na 24 hodin
ulozte do lednice. Druhy den vySlehejte.

Hladkou mouku s praskem do peciva smichejte nasucho na vale, pridejte mouckovy cukr, maslo,
smetanu, vejce a Spetku soli. VSe dukladné zpracujte, na pomouceném vale vyvalejte a vykrajejte
kolecka. Ta upecte v predehraté troubé.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Po vychladnuti susenky ozdobte slehackou a ¢erstvym ovocem.



