Jeleni gulas s houbami

Kategorie: Maso

Autor: karel.abra

Suroviny

Porce: 5

- Jeleni maso na gulas 700 g

- Cibule 3 ks

- Anglicka slanina 150 g

- Olej 4 1zice

. Cesnek 4 strouzek

- Susené houby 100 g

- Tymian - suSeny 1 1zicka

. Sul 4 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 4 Spetka

- Hovézi vyvar 150 g

- Pivo Cerné 300 ml

- Petrzelka - nakrajend 1 svazek
- Bobkovy list 3 ks

- Rajcata loupana v nalevu 1 plechovka
- Na ozdobu:

- Zakysana smetana 5 1Zice

- Brusinkovy kompot 5 1Zice

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Obtizné
Zpusob pripravy: DuSeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Postup:

Susené houby namocte do horké vody. Maso a slaninu nakrajejte na kostky.

Na rozpaleném oleji maso orestujte ze vSech stran dohnéda. Pridejte nakrajenou cibuli, Cesnek,
tymidn, sul a pepr. Podlijte vyvarem a pivem, pridejte namocené scezené houby a promichejte.

Vmichejte nasekanou petrzel, bobkovy list a prikryté duste.

Tésné pred koncem dusSeni pridejte oloupana rajcata a kratce povarte.



