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Suroviny

- TESTO

- Kokosova moucka 2.5 hrnek
- Hruba mouka 3 1zice

. Hladka mouka 3 1zice

. Maizena 1 1Zice

- Bilky 7 ks

- Piskovy cukr 2 hrnek

. KREM

. Zloutky 7 ks

- Piskovy cukr 7 1zice

- Kakao 4 1zice

- Maslo 250 g

. Cokoladové poleva 200 g
. Slehaéka 1.5 dl

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Z bilka, z 2 1zic studenej vedy a ze Spetky soli vySlehame tuhy snih. Postupné zapracujeme cukr,
kokosovu, hladkou a hrubou mouku. Tésto rozetreme na vymazany a pomouceny plech a ddme péci.

Krém: Nad parou vyslehdame Zloutky s cukrem a s kakaem do hustého krému. Odlozime a Slehame,
dokud nevychladne. Priddme maslo a utreme. Napln natreme na plat, polejeme ¢okoladou a
ozdobime Slehackou.
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