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Suroviny

Porce: 4

- Piskoty 1 baleni

- Tvaroh 1 kostka

.- Mléko 3 dl

- Vejce 1 ks

. Tuk 100 g

- Rum 4 Izice

. Svétla zelatina 1 baleni
. Skorice 1 1zicka

. Kéava Nescafé 2 1zicka

. Cerstvé ovoce 1 hrst

Doba pripravy: 50 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V teplém mléce rozpustte zelatinu pripravenou podle navodu na obalu a kratce povarte. Mléko
nalijte do mixéru a za stalého mixovani postupné pridavejte tvaroh, tuk, rum, skorici, kdvu a nakonec
celé vejce. VSe dobre vyslehejte.

Dno dortové formy vyloZzte piSkoty, na né polozte ovoce a vse zalijte tvarohovym krémem, takto
suroviny dale vrstvéte. Posledni vrstvou budou piskoty oto¢ené placatou stranou navrch.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Dort nechte ztuhnout v lednici a servirujte ho se Slehackou a ovocem.



