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Suroviny

. TESTO

- Vejce 5 ks

- Praskovy cukr 5 1zice

- Polohruba mouka 5 1zice

- NAPLN

- Rozpusténa bila poleva 200 g
- Tvaroh 500 g

- Praskovy cukr 100 g

. Sterilizované broskve 800 g
- Mléko 9 dl

- Vanilkovy pudink 2 balicek
- Krystalovy cukr 4 1Zice

- Vanilkovy cukr 2 balicek

- NA 0ZDOBU

- Smetana ke Slehani 3 dl

- Kakao 1 1Zice

- ZtuZovac Slehacky 1 balicek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Zloutky utfeme s cukrem. Priddme mouku a z bilkl vySlehany tuhy snih. Spolu zlehka promichdme.
Tésto upeCeme ve vyhraté troubé na vymaza-ném a moukou vysypaném plechu. Po vychladnuti ho
potreme marmeld-dou a rozlozime na néj pokrajené broskve. Potreme naplni a odlozime na chladné
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misto. Na polevu natieme vyslehanou smetanu s kakaem a se ztuzovacem Slehacky.

Néapln: Z mléka, krystalového cukru a z vanilkového pudinku uvarime husty pudink a nechame ho
dobre vychladnout. Tvaroh utreme s prasko-vym cukrem a s rozpusténou bilou polevou. Potom
pridame vychladly pudink a smichame.



