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Suroviny

Porce: 4

- Sekana pazitka 3 1zice

- Cibule 1 ks

- Mletd pdliva paprika 2 1zicka
- Vejce natvrdo 3 ks

- Romadur 50 g

- Pivo 2 dl

- Maslo 50 g

. Pept, stl 1 Spetka

- Mlety kmin 1 Izicka

- Sadlo 2 1zicka

- Pivni syr 10 g

- Mleta sladka paprika 2 1zicka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Pivni syr nebo mékky tvaroh naslehdme postupné s romadurem, sadlem a maslem. Postupné
prilévame pivo. Vyslehame v pastu.

Vejce a cibuli oloupeme, omyjeme a nasekame. Oboje vmichdme do pivni pasty. Pridame koreni,
pazitku a promichdame. Pokud je pomazanka prilis ridka, pridame jesté trochu tvarohu. Nakonec ji


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

ochutime soli. Strekovskou pivni pomazénku nechame v lednici odpocinout asi 3 hodiny.

Strekovskou pivni pomazanku podavame na bilém pecivu nebo studené topince. Sadlo 1ze vynechat.



