Jogurtove kostky
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Autor: Monyszek

Suroviny

- TESTO

- Vejce 6 ks

- Maslo 180 g

- Praskovy cukr 150 g

- Polohruba mouka 300 g

- Mléko 3 lzice

- Olej 3 1zice

- Kakao 4 1Zice

- NAPLN

- Vanilkovy pudink 20 g

- Sterilizované mandarinky 300 g
. Zelatina 10 g

- Merunkovy jogurt 600 g

- Vyslehand sladka smetana 2 dl
- Kompotova stava 2 dl

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Zloutky, méslo a cukr utfeme. Pfiddme kakao, mléko, olej, mouku a z bilkll vy$lehany tuhy snih.
Smichame. Tésto upeceme na vymazaném a moukou vysypaném plechu. Po vychladnuti ho
pokapeme ovocnou Stavou a dame na néj napln. Odlozime na chladné misto ztuhnout a potom ho
nakrajime na kostky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Néapln

Z kompotové stavy a z vanilkového pudinku uvarime husty pudink, ktery nechame vychladnout.
Potom do néj pridame vyslehanou smetanu a promichdme. Priddme nabobtnanou Zelatinu, jogurt a
scezené mandarinky. Smichame.



