Tunakova pomazanka s pomerancem a
paprikou
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Suroviny

Porce: 4

. Citronova stava 1 1zicka

. Feferonka 1 ks

. Cibule 1 ks

. Tatarka 1 1zice

- Cervend paprika 1 ks

- Pomeranc 1 ks

- Pomerancova stava 2 1zice
- Tunak v oleji 2 ks

- Majonéza 2 1zice

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
Postup:

Pomeranc¢, ¢ervenou papriku a cibuli nakrajime nadrobno. Feferonku rozkrojime, zbavime zrnicek a
nakrajime nadrobno. Olej slijeme a tundka rozdélime na kousky.

V mise spolecné smichdme vidlickou tunaka, pomeranc, cibuli, papriku a feferonku. Déle pridame


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

majonézu, tatarku, citronovou a pomerancovou stavu, opatrné promichame. Michame tak, aby
zustaly kousky a nebyla z toho pouze kaSe. Pred podavanim ponechdme pomazéanku alespon 2 hodiny
v lednici, aby se chuté smisily.

Tunakovou pomazanku s pomerancem a paprikou podavame rozetrenou na pecivu podle chuti.



