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Suroviny

- Hladka mouka 220 g
- Méslo 120 g

- Voda 60 ml

- Lilek 1 ks

- Cibule 1 ks

. Cerstvy $penéat 175 g
- Cesnek 1 strouZek

- Parmazan 50 g

- Mléko 90 ml

- Vejce 2 ks

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka
- Ryze 255 g

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Mouku smichame s rozméklym maslem a vlaznou vodou, poradné propracujeme a nechame cca 15
minut odlezet. Poté tésto vyvalime, vlozime do kolacové formy a zatézkame syrovymi fazolemi.
PeCeme asi 20 minut pti 180 stupnich. Uvarime ryzi. Lilek nakrajime na platky a orestujeme na
olivovém oleji. Cibuli najemno nakrajime a zpénime ji na masle. Prihodime Spenatové listy, osolime a
opeprime a velmi kratce orestujeme. Odstavime z plamene. V mise smichame jogurt, mléko, vejce,
parmezan, nadrobeny syr feta a cesnek. Priddme hotovy Spenat a promichame. Na upecené tésto
klademe postupné vrstvu ryZe a vrstvu $penéatové naplné. Uplné nahoru rozloZime lilek. Pe¢eme pri
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160 stupnich dalSich cca 30 minut.



