Kvétakova pomazanka s houbami
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Suroviny

Porce: 4

. Zampiony 150 g

- Kvétak 1 ks

- Citrén 1 ks

- Cibule 1 ks

- Tvrdy syr 100 g

- Méslo 40 g

- Kmin 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Rajce 1 ks

- Tmavé pecivo 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli oCistime, nakrajime na kosticky a osmahneme na masle. Priddme ocisténé a pokrajené
zampiony, kmin a sul. Prikryjeme a dusime domékka.

Ocistény a pokrajeny kvétak uvarime v osolené vodé, scedime a nasledné nahrubo rozmixujeme.
Pridéame k udusenym houbam.

Nastrouhdme kuru z pulky citronu a promichdme se strouhanym tvrdym syrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Kvétakovou pomazanku podavame s pecCivem a rajcaty.



