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Suroviny

. TESTO

- Vejce 6 ks

- Kakao 2 1zice

- Praskovy cukr 180 g

- Polohruba mouka 180 g
- Maizena 2 lzice

- Kyprici prasek do peciva 2 1zicka
- NAPLN

- Maslo 200 g

- Praskovy cukr 200 g

. Zloutek 1 ks

- Mleté orechy 100 g

- Mléko 4 dl

- Vanilkovy pudink 40 g

- POLEVA

. Cokolada 100 g

- Maslo 100 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Celé vejce vyslehame s cukrem. Priddme polohrubou mouku, maizenu, kakao a kyprici prasek. Spolu
zlehka promichame. Tésto ddme na vymazany, moukou vysypany plech a ve vyhraté troubé upeceme.
Po vychladnuti ho potfeme libovolnym dzemem, natfeme na néj napln a odlozime ztuhnout. Potom ho


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

polejeme cokoladoveu polevou.

Néapln: Z mléka a z vanilkového pudinku uvarime pudink. Maslo, cukr a zloutek spolu utreme. Do
studeného pudinku pridame utfené maslo s cukrem, mleté orechy a smichame.



