Vajecna pomazanka s pomazankovym maslem
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Suroviny

Porce: 4

- Tatarska omacka 1 1zice

- Bazalka 1 Spetka

- Pomazéankové maslo 1 ks

. Plnotucna horcice 1 1zicka
. Cibule 1 ks

- Vejce natvrdo 7 ks

- Cottage 1 ks

. Petrzel 1 ks

. Pept, sul 1 ks

- Mléko 1 ks

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Uvarime si asi 7 vajec, ktera po vychladnuti oloupeme. Oloupeme cibuli. Oloupana vejce a cibuli
dame do ruc¢niho nebo elektrického slehace (néstavec noze) a nasekame na drobné kousky.

Do zé&kladu priddme polovinu kelimku pomazankového masla bez prichuti a polovinu cottage syru,

promichame. Muzeme pridat 1zici tatarské omacky, ale neni nutné. Nakonec pomazanku ochutime

zhruba Izickou polotucné horcice, soli, peprem a bazalkou nebo jinym korenim podle své fantazie a
chuti.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Pokud je pomazanka tuzsi, priddme pri michani mléko. Davam radéji smetanu, ktera pomazanku
zjemni.

Vaje¢nou pomazanku s pomazankovym maslem podavame na pecivu. Muzeme ozdobit kaderavou
petrzelkou, kouskem ¢ervené papricky nebo pulkou cherry rajcatka.



