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Suroviny

- Tésto

- Vejce 3 ks

- Olej 30 ml

- Vanilkovy cukr 1 baleni

- Krupicovy cukr 80 g

- Hladkd mouka 100 g

- Napln

- Zméklé maslo 150 g

- Slazené kondenzované mléko 100 g
. Svestkové povidla 80 g

- Dohotoveni

- Nasekané liskové orisky 50 g

- Rozpulené vypeckované $vestky 6 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Zloutky vyslehédme s vanilkovym cukrem do pény. Z bilkl s krupicovym cukrem piipravime pevny
snih. Obé hmoty spojime, lehce primichame prosatou mouku a nakonec ole;j.

Tésto rozetreme na plech vyloZeny pecicim papirem a peceme v troubé pri 180°C asi 15 minut. Po
vychladnuti papir opatrné odtrhneme. Z korpusu vykréjime pomoci formicek 24 ovalkl a vzdy dva k
sobé slepime povidly.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Maslem utrenym s kondenzovanym mlékem shora i po stranach potreme korpusy, strany jesté
obalime orisky. Zdobime Svestkou.



