Polevka z cerstvych rajcat

Kategorie: Polévky

Autor: amy009

Suroviny

Porce: 1

- rajCata 2 ks

- maslo 2 Izice

- mrkev 1 ks

- cibule 1 ks

- bazalka 1 snitka

. sul 1 1Zicka

- zeleninovy vyvar 1 hrnek
- kysana smetana 1 1zZice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=5208e52e2dae6/stp64933-5208e8afd1fa4.jpg

Postup:

Oloupanou cibuli nasekdme na jemno, mrkev oSkrabeme a nastrouhdme.Omyta rajéata nakrajime na
kousky, kdo nema rad slupku, musi rajcata nejprve sparit a oloupat.Na masle osmahneme cibulku
spolu s nastrouhanou mrkvi.Kdyz je zlatava, priddame kousky nakrajenych rajcat a Cerstvou bazalku.
Rajcata dusime do zméknuti, poté zalijeme zeleninovym vyvarem a polévku dochutime soli.Pred
podavanim je mozno polit 1Zici smetany.



