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Suroviny

Porce: 2

- Cibule 1 ks

- Rapiky celeru 2 ks

- Olej 1 Izice

. Sul, pepr - dle chuti 2 Spetka

- Mleté hovézi maso 340 g

- Plechovka rajcat 400 g

- Plechovka cervenych fazoli 400 g
- Hovézi vyvar 300 ml

- Téstoviny gigli 300 g

- Bily jogurt 280 ml

- Vejce 2 ks

. Cedar strouhany 50 g

. Cesnek rozmélneny 1 strouzek

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Nasekanou cibuli a celer osmahnéte na oleji. Osolte, opeprete, pridejte maso a opékejte ho. Poté
vmichejte rajcata, oloupané fazole i vyvar a po dalSich 15 minutdch uvarené téstoviny a na vse
prendejte do zapékaci misy. Navrch dejte smés jogurtu, vajec Cedaru a ¢esneku a pecte 20 - 25
minut pri 200°C.
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