Trorrole se slaninou a cibuli
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Suroviny

Porce: 2

- Téstoviny trottole 450 g

. Sul, pepr - dle chuti 2 Spetka

- Slanina nakrdjend 120 g

- Olivovy olej 1 1zice

. Cervena cibule na tenké kolecka 4 ks
. Cesnek, nasekany 2 strouzek

- Tymidnové liskty 1 1zice

- Mékky kozi syr 120 g

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Téstoviny uvarte ve vrouci osolené vodé. Scedte je ( 125 ml vody uschovejte ) a udrzujte teplé.
Slaninu vyskvarte na olivovém oleji v panvi. Pridejte cibuli a opékejte asi 10 minut. Poté pridejte
cesnek a tymidn. Na scezené téstoviny nadrobte syr, pridejte obsah panve, odlozenou vodu z téstovin
a promichejte. Podle chuti osolte a opeprete.
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