Cajova babovka
Kategorie: Moucniky

Autor: karel.abra

Suroviny

Porce: 8

- Maslo 160 g

- Cukr mouckovy 200 g

- Polohruba mouka 500 g

. Zloutky 4 ks

. Cerny &aj - silny 2 hrnek
- Rozinky 150 g

- Jedla soda 1 1zicka

- Prasek do peciva 2 1zicka
. Citrénova kura 1 1zice

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:
Rozinky oplachnéte a namocte do variciho Caje. Az ¢aj vychladne, rozinky vyndejte.

Maslo nasSlehejte s cukrem, postupné pridavejte zloutky, citrénovou kiiru, mouku proséatou s kypricim
praskem, sodu a sul. Pak postupné prilévejte vychladly ¢aj a nakonec vmichejte rozinky.

Tésto vlijte do vysypané formy. Pecte priblizné hodinu pri 180°C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/




