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Suroviny

Porce: 2

. Spagety 375 g

. Sil - dle chuti 2 Spetka

- Olivovy olej 1 1zicka

- Salotky, najemno 2 ks

- Cesnek, rozmélnény 1 strouzek

- Tmavé zampiony na platky 120 g
- Susené hribky, sparené horkou vodou 10 g
. Cervené vino 250 ml

- RajCatova omacka 400 g

- Parmazan 30 g

. Cerstvé bazalka na ozdobu 1 hrst

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Spagety uvaite ve vrouci osolené vodé. Olej rozpalte v panvi, piidejte $alotku, ¢esnek a platky
zampionu. Opékejte asi 4 minuty. Susené houby scedte ( vodu uschovejte ), nasekejte a pridejte do
panve. Prilijte vodu z hub a vino. Nechte 15 minut probublavat. Pak vmichejte omacku, Spagety, syr
a bazalku.
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