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Suroviny

Porce: 2

- Téstoviny mezzi rigatoni 400 g

- Piniové orisky 2 1zice

. Cesnek 1 strouzek

. Sul 1 Spetka

. Cerstvé bazalkové listky 75 g

- Olivovy olej + k podavani 100 ml

- Jemné nastrouhany parmazan + k podavani 2 1zice
. Cerstvé vymackana citronovéa $tava 4 1Zice

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Téstoviny uvarte ve vrouci osolené vodé tak, aby byly al dente neboli na skus. Mezitim v robotu
rozmixujte nasucho oprazené pinie, ¢esnek, sul, bazalku, olej, parmazan a citronovou $tavu.
Téstoviny scedte a smichejte s pestem. IThned podavejte, posypané parmazanem a pokapané olejem.
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