Dlabanec

Kategorie: Chutovky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Sterilované okurky 2 ks
- Cibule 1 ks

- Feferonka 1 ks

- Teleci parek 1 kg

. Cesnek 4 strouzek

. Maéslo 2 1zice

- Olej 2 1zice

- Rajsky protlak 2 Izice

. Cukr 2 kostka

- Horcice 2 1zice

- Worcestrova omacka 2 1zice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Prisady na omacku promichdme a povarime pri mirné teploté, az se smés dobre spoji. Odstavime a
nechame zchladnout.

Parky oloupeme a umeleme je i s oloupanou cibuli a strouzky ¢esneku. Okurky nakrdjime najemno. Z
feferonky odstranime jadérka, pak ji rozkrajime a pridame s okurkou k zdkladu. Prilijeme zchladlou
oméacku, dukladné promichdme a nechdme v chladniCce odlezet asi 3 hodiny.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Pomazanku dlabanec pred podavanim posypeme cibulovou nati. Dlabanec servirujeme napriklad na
opecenych toustech.



