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Suroviny

Porce: 4

- Sterilované okurky 2 ks

- Cibule 1 ks

- Taveny syr 4 ks

- PInotucna hor¢ice 1 1zice
- Mléko 100 ml

- Cerstvé houby 50 g

. Maslo 1 lzice

. Cerstva petrzelka 1 1Zice
- Mlety Cerny pepr, sul 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Houby ocistime a rozkrajime na kousky. MensSi cibuli oloupeme a nakrajime nadrobno. V panvi
rozpustime maslo nebo rozehrejeme olej a priddme houby. Mirné je podlijeme vodou a dusime
domékka. Dusené houby nechame vychladnout.

Mezitim v misce utfeme syry s mlékem dohladka. Okurku nakrajime nadrobno a pridame s cibuli k
syru. Nakonec do smési priddme houby. Pomazanku ochutime hoicici, peprem a soli. Pomazanku
posypeme petrzelkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Houbovou pomazanku s okurkami podavame na kouscich bilého chleba.



