Liptovska pomazanka
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. Sardelova ocka 1 ks

- Brynza 250 g

- Maslo 60 g

. Cibule 1 ks

. Mléko 2 1Zice

- Mleta sladka paprika 1 ks
- Kmin 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do mixéru dame sardelova ocCka a po Castech pridavame mléko a brynzu. Pak pridame kmin,
cervenou papriku a maslo.

Do hotové liptovské pomazéanky vmichdme cibuli nakrajenou nozem. Misto sardelovych oCek mizeme
pouzit také kapary a sladkokyselou okurku, oboji az nakonec jen kratce promixujeme.

Liptovskou pomazanku mazeme na cerstvé pecivo.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

