Pizza 7z listoveého tésta se syrem a brambory

Kategorie: Chutovky

Autor: andrea

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- Listové tésto 500 g

- Olivovy olej 4 Izice

. Cesnek - krajeny na tenké platky 3 strouZek
- Brambory salatové - krajené na platky 250 g
. Cervena cibule - krajené na platky 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Niva - krdjeny na platky 200 g

. Camembert - krajeny na platky 200 g

- Oregano 0.5 Spetka

- Bazalka 0.5 Spetka

- Tymian 0.5 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Zahrejte troubu na 220 °C. Z tésta vyvalejte a rukama pak dotvarujte dva kulaté zaklady na pizzu,
které budou mit asi dvacet centimetru v priméru. Preneste je na pecici papir a potrete 1zici oleje.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Cesnek, brambory a cibuli promichejte se tfemi 1Zicemi oleje, osolte a smés rovnomérné rozlozte na
obé tésta. Obé pizzy pecte (jednu po druhé) asi patnact minut, pak je vyndejte, pokladte platky syru,
posypte oreganem, bazalkou a tymianem a dejte jesté na pét minut dopéct.



