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Suroviny
Porce: 4

Vepřová šunka 150 g●

Pomazánkové máslo 50 g●

Hořčice 1 ks●

Tavený sýr se šunkou 2 ks●

Sterilované okurky 3 ks●

Jogurt 3 lžíce●

Mletý černý pepř, sůl 1 ks●

Doba přípravy: 15 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Míchání

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Tavené sýry se šunkou utřeme s máslem. Přidáme mletou nebo strouhanou vepřovou nebo drůbeží
šunku, na jemném struhadle nastrouhané okurky.

Do základu pomazánky vmícháme jogurt nebo majonézu, hořčici a okořeníme. Vše dobře
promícháme.

Míchanou sýrovou pomazánku mažeme na chlebíčky, zdobíme šunkou a sypeme křenem nebo
okurkami.

http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

