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Suroviny

- Vejce 6 ks

.- Maslo 150 g

- Praskovy cukr 150 g

- Kysana smetana 6 1zice

- Polohruba mouka 120 g

- Kyprici prasek 1 1zicka

- Kakao 4 1zice

. Cokolada 100 g

- Jahodovy dzem 1 sklenice
- Mleté orechy 120 g

- Sekané orechy 80 g

- KREM

- Mléko 3 dl

- Vanilkovy pudink 1 balicek
- Maslo 250 g

- Praskovy cukr 180 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Zloutky, méslo a praskovy cukr vy$lehdme. Pfiddme smetanu , proséatou mouku s kypricim praskem,
s kakaom a mleté ofechy. Nakonec vmichame snih z bilkd. Tésto vylejeme do vymazaného plechu a
upeceme. Prekrojime ho jako dort. Jednu ¢ast natreme dzemem, polovinou krému a zakryjeme
druhou. Natreme zbylym krémem, posypeme orechy a pokapeme rozpusténou ¢okoladou. Po


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

ztuhnuti krajime na trojahelniky.
Krém: Z mléka a ze Vanilkového pudinku uvarime krém. Po vychladnuti ho smichdme s vysSlehanym
maslom a cukrem.



