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Suroviny

- TESTO 1

- Hladka mouka 250 g

- Maslo 100 g

- Mléko 1 dl

- Praskovy cukr 50 g

- Kakao 40 g

- Prasek do peciva 0.5 balicek
- TESTO 2

- Praskovy cukr 90 g

- Hrubd mouka 90 g

- Vejce 4 ks

- KREM

.- Mléko 5 dl

- Vybérova mouka 100 g

- Maslo 200 g

- Silnd kava 1 dl

- Praskovy cukr 200 g

- Vanilkovy cukr 1 balicek
- Tuzemsky rum 1 Izice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Ze surovin vypracujeme tmavé tésto, rozdélime ho na dvé polovejce a upeceme. Zloutky utfeme s


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

cukrem, pridame mouku a tuhy snih z bilki. Promichdme a upeCeme ve vyhraté troubé. Z mléka a
mouky uvarime hustou kasi. Do vychladlé kase zapracujeme maslo utiené s cukrem a dobre
vyslehdme. Plat tmavého tésta natreme dZzemem a polovici krému. Né&j polozime piSkotové tésto,
natreme zbylym krémem a zakryjeme druhym tmavym platem. Pokapeme ho kavou smichanou s
rrumom. Cely povrch polejeme cokolddovou polevou.



