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Suroviny
Tvaroh 400 g●

Želatina 20 g●

Vanilkový cukr 2 balíček●

Máslo 150 g●

Práškový cukr 150 g●

Dětské piškoty 1.5 balení●

Scezené sterilizované meruňky 1 sklenice●

Kompotová šťáva 1 hrnek●

POLEVA●

Rozpuštěná čokoláda 100 g●

Máslo 80 g●

Doba přípravy: 60 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Šlehání

Země: Česká republika

Postup:
Máslo utřeme s práškovým cukrem. Potom do něj přidáme tvaroh, vanilínový cukr, želatinu
připravenou podle návodu a smícháme. Formu vysteleme potravinářskou fólií. Střídavědo ní dáváme
část náplně, piškoty namočené do kompotové šťávy a scezené meruňky. Naplněnou formu odložíme
do chladničky ztuhnout. Potom hmotu z formy vyklopíme, odstranime fólii a polejeme čokoládoveu
polevou.
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