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Suroviny

- Vejce 5 ks

- Maslo 180 g

- Mouckovy cukr 180 g

- Vanilkovy cukr 2 bali¢cek

- Kakao 1 1zice

- Rozpusténa ¢okolada 150 g

. Citronova kura 1 1zicka

- Polohruba mouka 300 g

- Mleté mandle 50 g

- Kyprici prasek 1 balicek

- Ovocna Stava 1.2 dl

- Vypeckované sterilizované tfesné 1 sklenice
- NA POTRENI

- Tresnova marmelada 1 sklenice

- Vyslehand smetana 2.5 dl

. Nastrouhana citronova kura 1 1zicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Maslo utreme s praskovym a vanilinovym cukrem. Pridame Zloutky a spolu znova tfeme. Do toho
déme rozpusténou ¢okoladu, kakao, nastrouhanou citrénovou kiiru, ovocnou $tavu, mouku

smichanou s kypricim praskem a mleté mandle. Zlehka vmichame tuhy snih z bilkl, tfe$né a opét
promichame. Tésto ddme na vymazany a moukou vysypany plech a peCeme ve vyhraté troubé. Po


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

vychladnuti ho potreme zavareninou, ozdobime Slehackou a nastrouhanou ¢okoladou.



