Jablkové rezy s polevou
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Suroviny

- Vejce 4 ks

- Mleté orechy 100 g

- Mlety mak 100 g

- Polohruba mouka 100 g

- Kyprici prasek do peciva 0.5 balicek
- Strouhanad jablka 700 g

- Praskovy cukr 200 g

- POLEVA

. Cokolada 100 g

- Maslo 80 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Zloutky utfeme s cukrem. Z bilkll vy$lehdme tuhy snih. Do misky ddme vymichané Zloutky, mlety
mak, mleté orechy, mouku smichanou s kypricim praskem, nastrouhand jablka a tuhy snih z bilku.
Smichame. Pripravené tésto ddme na vymazany a moukou vysypany plech a upeCe-me ve vyhraté
troubé. Po vychladnuti ho polejeme ¢okolddovou polevou, nakrajime na kousky a ozdobime.
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