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Suroviny

- Vejce 4 ks

- Kakao 2 1zice

- Hruba mouka 2 1zice

- Polohruba mouka 4 1zice

- Praskovy cukr 4 Izice

- Olej 1 1zice

- Prasek do peciva 1 1zicka

- NA POTRENI

- Merunkovy dzem 1 sklenice
- NAPLN

- Tvaroh 300 g

- Smetana ke Slehani 2 dl

- Vanilkovy cukr 1 balicek

. Zelatina 10 g

- Krystalovy cukr 3 1Zice

- Scezené sterilizované merunky 1 sklenice
- NA POTRENI

- Smetana ke Slehani 3 dl

. Ztuzovac Slehacky 1 balicek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Celé vejce vyslehame s cukrem. Pridame polohrubou mouku, hrubou mouku, olej, kakao a kyprici


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

prasek. Smichdme. Tésto rozetreme na plech pokryty papirem na peceni a ve vyhraté troubé
upecCeme. Po upecCeni nechame vychladnout a potfeme ho zavareninou. Na tésto ulozime merunky,
zalejeme je naplni a odloZime ztuhnout na chladné misto. Po ztuhnuti kola¢ potreme vyslehanou
smetanou.

Napln: Tvaroh smichame s vySlehanou smetanou, vanilinovym cukrem a s krystalovym cukrem.
Pridame nabobtnalou Zelatinu a smichame.



