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Suroviny

. TESTO

- Praskovy cukr 250 g

- Vejce 4 ks

- Vanilkovy cukr 1 balicek

. Olej 1.25 dl

- Mléko 1.25 dl

- Polohruba mouka 300 g

- Prasek do peciva 0.5 balicek
- NAPLN

- Pomerancovy dzus 11

- Krémovy prasek 2 balicek

- Cukr 6 1Zice

- NA 0ZDOBU

- Dzus 2.5 dl

- Smetana ke Slehani 5 dl

- Ztuzovac slehacky 2 balicek
- Dlouhé piskoty 3 balicek

. Cokolada 1 ks

- Rum 1 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Pracovni postup


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Vejce, cukr a vanilinovy cukr smichdme. Pridame olej, mléko a mouku s kypricim praskem. Tésto
rozetreme na vymazany, pomouceny hlubsi plech a upec¢eme. Krém uvarime z dzusu, krémovych
prasku a cukru. Teply krém vylejeme na vychladlé tésto a dame do chladu. Potom néj natreme
dotuha vyslehané slehacky se ztuzovacem. PiSkoty namacime v dzusu s rrumem a klademe je tésné
vedle sebe na Slehacku. Vrch ozdobime roztavenouu ¢okoladou. Rezy krajime mezi piskoty.



