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Suroviny
Porce: 4

Sterilované okurky 1 ks●

Rajský protlak 1 ks●

Červená paprika 1 ks●

Dietní salám 300 g●

Tatarská omáčka 1 ks●

Cibule 1 ks●

Mletý černý pepř 1 ks●

Doba přípravy: 15 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Míchání

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Salám a papriku umeleme na masovém strojku nebo nastrouháme na struhadle.

Do základu pomazánky přidáme jemně nastrouhanou okurku, rajský protlak, tatarku a jemně
nakrájenou cibuli. Vše umícháme. Domácí bulharskou pomazánku ochutíme solí a pepřem.

Domácí bulharská pomazánka je nejlepší s čerstvým rohlíkem.
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