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Suroviny

Porce: 6

- Cibule 3 ks

. Mlety ¢erny pept, sul 1 1zicka
- Maslo 150 g

- Kvasnice 500 g

- Vejce 2 ks

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:
Na masle si osmahneme nasekanou cibulku, smazime pouze domékka (nesmi byt zlata), pridame
kvasnice. Kvasnice se rozpusti, smazi se tak dlouho, dokud se nezacne oddélovat maslo. Kdyz se

maslo za¢ne oddélovat, kvasnice posolime a jesté se soli 5 minut michame na ohni.

Smés odstavime a vmichame 2 vejce, vratime zpét a jesté asi 1 minutu michdme nad ohném.
Kvasnicovou pomazanku dosolime a dopeprime podle chuti.

Kvasnicova pomazanka musi byt stale hladkd, nesmi se drolit.

Jesté teplou kvasnicovou pomazanku natirdame na topinku s cesnekem, da se pouzit i za studena.
Vynikajici kvasnicovou pomazéanku muzeme natrit také na rohlik, ten se vSak topince nevyrovna.
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