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Suroviny

Porce: 14

- Veprové skvarky 2 kg

- PInotucna hor¢ice 500 g

. Cesnek 1 ks

. Zeleninové leco 1 ks

. Chilli koreni 2 1zicka

. Cibule 3 ks

. Neslazené kondenzované mléko 1 ks
. Mlety Cerny pepr, sul 1 1zicka

- Vejce 12 ks

- Vykostény veprovy bucek 1 ks

Doba pripravy: 150 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 14

Postup:

Skvarky, syrové maso, zeleninové leco, cibuli a ¢esnek semeleme v mlynku na maso.

Cést $kvarki miiZzeme jen prekrajet na mensi kousky. V pomazance pak budou tvotit péknou
mozaiku. VSe promichame, pridame vejce, plnotuc¢nou hor¢ici, neslazené kondenzované mléko a

koreni.

Opét dukladné promichame, aby vznikla hladka smés. Osolime a opét promichdme. Toto mnozstvi


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

pomazanky nam vystaci na naplnéni asi 14 sklenic tti decilitrovych zavarovacich sklenic.

Sklenice dame do zavarovaciho hrnce a sterilujeme 2 hodiny pri mirném varu. Poté je vyndame,
nechame zchladnout a ulozime na studeném miste.



