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Suroviny

. TESTO

- Krupicova mouka 250 g

.- Maslo 150 g

- Vejce 1 ks

- Praskovy cukr 100 g

- Prasek do peciva 0.5 balicek
- Mleté orechy 80 g

- NAPLN

- Tvaroh 400 g

- Praskovy cukr 150 g

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek

- Kysana pochoutkové smetana 1 kelimek
- Zloutek 1 ks

- PISKOTOVE TESTO

. Zloutek 3 ks

- Praskovy cukr 3 1Zice

- Polohruba mouka 3 1Zice

- Bilky (na snih) 4 ks

- Prasek do peciva 0.5 balicek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

TESTO


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

VSe spolu utreme a rozetreme na vymazany a moukou vysypany plech.

NAPLN
VSe spolu smichdme a naplh rovnomérné nalejeme na trené tésto.

PISKOTOVE TESTO

Zloutky utfeme s cukrem. Pfiddme tuhy snih z bilk{i, mouku a kyprici prasek. Zlehka promichdme a
tésto rozetreme na tvarohovovou néapli. Pe¢eme ve vyhraté troubé pri teploté 180 stupii asi 25
minut. PiSkotové tésto by mélo mit zlatavou barvu.



