Olomocka pomazanka
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Suroviny

Porce: 4

- Sardelova pasta 1 1zicka

- Cibule 1 ks

- Mletd sladka paprika 1 1zicka
- Zakysena smetana 4 lzice

- Brynza 100 g

. Olomoucké tvartzky 100 g

. Cervena cibule 1 ks

- PInotucnd hor¢ice 1 1zicka

- Méslo 125 g

. Cerstva pazitka 1 1Zice

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Dobre prolezelé tvartzky rozmackame vidlickou a umichame se zméklym maslem. Pridame nadrobno
nakrajenou cibuli, mletou papriku a dobr'e promichame.

Vybornou olomockou pomazanku natreme na c¢erstvy chléb a ozdobime prstynky cervené cibule.

1zicku sladké mleté papriky, nadrobno nakrajenou cibuli, jemné nasekanou pazitku, 1zicku hor¢ice,


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

1zicku sardelové pasty a zjemnime 4 1zicemi zakysané smetany. Dukladné promichdme a i tuto
olomockou pomazanku podavame s pecivem.



