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Suroviny

- Vejce - uvarena natvrdo 6 ks

- Nalev:

- Ocet 250 ml

. Cervena tepa 1 ks

. Cervena cibule - krajené na platky 1 ks
- Cukr 1 1zicka

- Bobkovy list 1 ks

- Napln:

- Rimsky kmin mlety 0.5 1zicka

- Majonéza 2 1zice

- Kremzské horcice 0.5 1Zice

- Koriandr cerstvy - nadrobno sekany 0.5 1Zice
. Sul 0.5 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 0.5 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Suroviny na ndlev varte asi dvacet minut se ¢tvrtlitrem vody a Spetkou soli. Po vychlazeni prelijte
néalevem natvrdo uvarena oloupand vejce a nechte je dvacet minut barvit. Rozpulte je, vyndejte
Zloutky a utrete je do jemné pasty s kminem, majonézou, horcici a koriandrem. Osolte, opeprete a
rozdélte do vydlabanych bilku.
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