Krenova pikantni pomazanka
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Suroviny

Porce: 6

. Cervené cibule 1 ks

- Zakysena smetana 4 1zice
- Kren 3 1zice

- Majonéza 3 1zice

- Jemny krémovy syr 400 g
- Pazitka 2 lzice

. Stl 1 ks

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Majonézu, smetanu, jemné nastrouhany kren, krémovy syr a nadrobno nasekanou mensi cibuli dobre
promichédme. Podle potreby kfenovou pomazanku prisolime, dochutime nasekanou pazitkou a dame
do lednice vychladit.

Krenovou pikantni pomazanku podavame nejlépe namazanou na ¢erstvém pecivu.
Syr jsem pouzila doma vyrobeny. Pouzijeme 2 kusy (o vaze 500 g) 3% bilého jogurtu a nechdme 24

hodin prekapat v cedniku, ktery vysteleme navlh¢enym a dobre vyzdimanym platynkem/utérkou. Z
jednoho 500 g jogurtu vznikne cca 200 g lahodného syra typu Lucina.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Majonézu mizeme v receptu na krenovou pomazanku nahradit tatarskou omackou.



