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Suroviny

. TESTO

- Mléko 1 dl

. Zloutky 6 ks

- Praskovy cukr 250 g

- Kyprici prasek do peciva 1 balicek
- Polohruba mouka 250 g
- Bilky (na snih) 6 ks

- Rama 250 g

- Kakao 2 1Zice

- Merunky 300 g

- NAPLN

- Mléko 2 dl

. Cukr 2 1zice

- Hladka mouka 2 Izice

. Zloutky 3 ks

- Malé maslo 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Zloutky utfeme s praskovym cukrem a Ramou. Priddme mléko, kyprici pra$ek, mouku a tuhy snih z
bilkll. Smichdme. Tésto rozdélime na dvé casti. Do jedné ¢asti pridame kakao. Bilé tésto dame na
plech a néj poloZime tmavé tésto. Na to poklademe meruiky, oto¢ené spodkem $lupky. Slupku
obalime v hrubé moucd, aby ovoce nekleslo na dno. Vlozime do vyhraté trouby upéci. Po vychladnuti


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

natreme na kold¢ napln a ozdobime ¢okoladou.

Néapln: Mléko, cukr, hladkou mouku a Zloutky varime na slabém ohni. Po uvareni nechame
vychladnout. Pridéme maslo a spolu utreme.



