Pomazanka z hoveziho
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Autor: afaltynkova

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Anglicka slanina 50 g

- Varené hovézi maso 250 g
- Vejce natvrdo 2 ks

- Cibule 1 ks

- Pomazankové maslo 1 ks

- Kysela okurka 2 ks

- Horcice 1 1zice

- Redkvicky 1 svazek

- Mlety Cerny pepr, sul 1 ks
- Pazitka 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Varené hovézi maso z polévky pomeleme spolu s anglickou slaninou. Cibuli oloupeme a nakrajime na
kostiCky, stejné tak kyselé okurky a varena vejce. Pazitku nasekame.

Maso prendame do misky, pridame horcici, cibuli, okurky, pazitku, vejce, pomazankové maslo a
podle chuti osolime a opeprime. Pomazanku nechame v chladu odlezet.

Pomazanku z hovéziho mazeme na cerstvy chléb a ozdobime kolecky redkvicek.
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