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Suroviny

- Maslo 150 g

- Mouckovy cukr 150 g

- Vanilkovy cukr 1 bali¢ek

- Vejce 2 ks

- Tvaroh mékky 250 g

. Citronovéa kura 2 1zicka

- Citronova stava 1 lzice

- Rum 1 1zice

- Hladkd mouka 500 g

- Prasek do peciva 1 bali¢ek

- Mandle - loupané a nasekané 70 g
- Rozinky 50 g

- Vejce 1 ks

.- Mléko 2 1zice

- Mouckovy cukr na posypani 50 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Predehrejte troubu na 170 °C. Maslo uslehejte s cukrem do pény, pridejte vanilkovy cukr a jesté
minutu $lehejte. Pak k péné postupné zasSlehejte obé vejce, tvaroh, citronovou kuru i $tavu a rum.
Zapracujte mouku smichanou s praskem do peciva a mandle a dodélejte tésto na moukou posypaném
vale tak, aby bylo hebké. Do hotového pak jesté zapracujte rozinky, vytvarujte ho do koule, dejte na
pekac vylozeny pecicim papirem a jemné na néj seshora pritlacte. Nozem na povrchu naznacte Kkriz,


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

mazanec potrete vajiCkem a dejte ho péct. Po pulhodiné ho jeSté muzete povytdhnout z trouby a
potrit mlékem. Dozlatova upeCeny mazanec nechte vystydnout a nakonec ho bohaté pocukrujte.



