Dezert Suzette

Kategorie: Moucniky
Autor: Monyszek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Vejce 7 ks

- Citronova stava 2 1zice

- Jemny krystalovy cukr 200 g

- Polohruba mouka 180 g

- Merunkova povidla 1 kelimek
- Détské pisSkoty 1 baleni

- Sekané orechy 150 g

- Rozinky 150 g

- Rum 2 dl

- Merunkovy kompot (4 1 litr) se stavou 1 plechovka
- Vejce 5 ks

- Cukr 200 g

- Maslo 300 g

- Vejce 7 ks

- Citronova stava 2 lzice

- Jemny krystalovy cukr 200 g

- Polohruba mouka 180 g

- Merunkova povidla 1 kelimek
- Détské pisSkoty 1 baleni

- Sekané orechy 150 g

- Rozinky 150 g

- Rum 2 dl

- Merunkovy kompot (4 1 litr) se Stavou 1 plechovka
- Vejce 5 ks

- Cukr 200 g

- Maslo 300 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Peceni


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Zemé: Ceska republika

Postup:

Zloutky utfeme s krystalovym cukrem do pény. Pridame citrénoveu $tévu, uslehany tuhy snih z bilki
a po Castech polohrubou mouku. VSe zlehka promichame. Tésto na vymasténém plechu upeceme ve
vyhraté troubé. Po upeceni a vychladnuti potreme tésto merunkovymi povidly. Rovnomeér-né
rozetreme napli, potfeme krémem a vrch kolace ozdobime ¢okoladovou polevou.

Népln: Konzervu merunkového kompotu i se §tdvou smichame s détsky-mi piskoty, sekanymi orechy,
rozinkami a rrumem. VSe smichame a nechame v chladnicce odlezet.

Krém: Cela vejce s cukrem Slehame nad parou do zhoustnuti. Po vychlad-nuti je primichame po
1Zicich do utreného masla.



